COMIPAS Y CENAS LUNCH § DINNER

@3 Entradas ™

Marlin semiahumado con chile morita
SoPa dcjaiba suave y cat-fish

Queso PI'OVOIOFIC 1Crito

@8 Ensaladas =

Ensalada de atun con Pimientos
Ensalada clcjitomates, queso mozzarella
Yy Pesto

Ensalada de arL'Jgula 3jaiba suave

@3 Pasta ™

Tagliate”c Putanesca

Fettuccine POITIOCIOI"O

o3 Platos fuertes =

Salmén con ensalada conjitomates
rostizados, arroz salvaje yvinagreta
soya-romero
Attn oriental con rollos saigon
Pcchuga de Pollo con queso brie y
gnocci a la parmesana

Rib eye (10 0zCAR*) a las brasas con
verduras al gri” Yy papas a la francesa
T-bone (12 0zCAB*) a las brasas con
verduras al gri” Yy papas a la francesa
Vacio con rollos de manzana Y Pepino, Y

raita de hierbabuena y chile serrano

3 Postres ™

Pastelito tibio de chocolate con zarzamoras

9 hclaclo CIC ClUlCC CIC lCChC

Frutillas glaceac]as con cassis, con crema
inglcsa de coco

I_aminas de manzana

*Certified
Angus
Beef

o3 APPctizcrs 19

Semismoked marlin with chile morita
Soft shell crab & cat-fish soup

DeeP fried Provolone cheese

o8 Salads =

Tuna fish & sweet peppers salad
Roasted tomatoes, mozzarella cheese &
Pesto salad
Soft shell crab & rucula salad

3 Pasta ™

Fettuccine Putanesca

Tagliate”e Pomocloro

O3 Main courses ®

Salmon with salad with roasted tomatoes,
wild rice & soy-rosemary vinaigrette
Oriental tuna fish with Saigon rolls
Chicken breast with brie cheese &
parmesan gnocci
Grilled rib eye (10 oz CAB*) with vegetablcs

& french fries
Grilled t-bone (12 oz cAB*) with vegetablcs
& french fries
I:laP meat with aPPle & cucumber ro”s,

and Peppermint-serrano chilli raita

3 Desserts @

Warm chocolate cake with blackberries &
caramel ice cream
Glazed berries in cassis, with english
coconut cream

APPlC lager



